Armoires de service

Armoire professionnelle - Gastronorm

INOX 700 / 1400

Caractéristiques principales :

+ Armoires professionnelles totalement fabriquées en acier
inoxydable avec bords arrondis facilitant leur nettoyage.
Modeles disponibles pour conservation et congélation de
700 et 1400 1.

+ Capacité de 20 étageres au total, éclairage LED de série,
thermostat numérique et porte réversible dotée d'une
fermeture automatique offrant une grande versatilité.

+ Les modeles INOX 700 disposent de 4 étageres GN2/1 et
les modeles INOX1 400 de 6 étageres GN2/1.

« Grille frontale de sortie d'air, idéale pour les plafonds bas.

« Epaisseur de paroi : 75 mm.

Caractéristiques techniques

Modéles

Dimensions (LxPxH) mm
Capacité nette |
Température °C
Réfrigérant Type
Evaporateur Type
Dégivrage Type
Compresseur kWh/24 h
Consommation kWh/24h
Poids net kg

Nous nous réservons le droit de modifier les modeéles et les données techniques.

Structure interne et externe en

acier inoxydable.

Pieds réglables en hauteur.

INOX 1400 TN

1340x810x2010
1200

+2/+8

R134a

Ventilé

Auto

4,8

180

180

Thermostat numérique.

Angles arrondis pour un
nettoyage plus facile.

INOX 1400 BT

1340x810x2010
1200

-15/-20

R404a

Ventilé

Manu

9,6

182

182

le partenaire du frigoriste, du climaticien et du cuisiniste

ARMOIRE PROFESSIONNELLE - GASTRONORM

1400 TN

Modeéles disponibles avec portes
en verre. Consulter les prix.

CONSERVATION (TN) CONGELATION (BT)
Modéles INOX 1400 TN INOX 1400 BT
Référence O0IRW0096 O0CRWO0037
PPC 2.980 € 3.250 €
Accessoires Etagere supplémentaire Kit 4 roues

Référence

PPC

avec supports (530x550)

OIRW9023
89 €

(2 avec frein)

O0IRW9024
192 €
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Armoires, dessertes




