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Nous nous réservons le droit de modi/ er les modèles et les données techniques.

Cellules de refroidissement

Structure interne et externe en 
acier inox avec coins arrondis.

Kit de glacier en acier inox 
pour applications de glacier.

Guides préparés pour la 
gastronomie et la pâtisserie.

Modèles ZERO - T5 SP ZERO - T8 SP ZERO - T12 SP ZERO - T16 SP

Niveaux de charge nbre 5 8 12 16

Cycle refroidissement °C +90/+3 + 90/+ 3 +90/+3 + 90/+ 3

Cycle congélation °C + 90/-18 + 90/-18 + 90/-18 + 90/-18

Capac. de refroidissement (90 min) kg 18 25 36 55

Réfrigération Type AF AF AF AF

Capac. congélation (240 min) kg 12 16 24 36

Distance entre niveaux mm 65 65 65 65

Dégivrage Type Gaz chaud Gaz chaud Gaz chaud Gaz chaud

Classe climatique nbre 4 4 4 4

Alimentation électrique V/ph/HZ 230/1/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50

Consommation électrique standard W/h 1000/4,7 2500/4,6 2800/5,7 4200/7,9

Conso. élec. décongélation W/h 1890/9 2900/5,1 3300/6 5100/8,6

Puiss. frigorifique (-10 / +40 °C) W 3300 4500 5500 6900

Dimensions externes mm 800x700x920 800x790x1270 800x790x1750 800x790x1950

Poids net kg 120 180 210 240

Réfrigérant Type R404a R404a R404a R404a

Caractéristiques techniques

• Abatteurs de température multifonctions avec réfrigération 

ventilée, spécialement conçus pour une utilisation dans le 

secteur de la gastronomie et de la pâtisserie.

• Structure interne et externe en acier inoxydable avec coins 

arrondis.

• Tableau de commande électronique avec écran LCD 

multifonctions et zoom pour faciliter la lecture des 

programmes sélectionnés.

• Groupe de condensation renforcée.

• Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.

• Sonde au cœur de série pour le contrôle de la température, 

gérée directement depuis le panneau de commande.

• Prévu pour accueillir indistinctement des plateaux de 

gastronomie et de pâtisserie.

• Un kit de glacier en acier inoxydable est disponible pour les 

applications de glacier avec des grilles pour bacs de glace.

• Possibilité de lampe germicide et kit de roues sur 

commande.

Caractéristiques principales :

ZERO - T SP

Ligne de cuisson
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T5 SP

T16 SP

T12 SP

T8 SP

Modèles* ZERO - T5 SP ZERO - T8 SP ZERO - T12 SP ZERO - T16 SP

Référence 0IIS0000 0IIS0001 0IIS0002 0IIS0003

Prix HT 

*Plateaux/Grilles non inclus

Accessoires
Kit transform. 
glacier T5 SP 

Kit transform. 
glacier T8 SP 

Kit transform. 
glacier T12 SP 

Kit transform. 
glacier T16 SP 

Grille pâtisserie 
(inox) 

600x400

Grille GN 1/1 
(inox) 

530x325

Plateau 
pâtisserie 

400x600x20

Plateau GN 
1/1 (inox) 

530x325x20

Référence 0IIS9203 0IIS9206 0IIS9209 0IIS9210 0IIS9211 0IIS9212 0IIS9213 0IIS9214

Prix HT 366 536 593 92 67

*En option

R290

Consulter le stock disponible


