Ligne de pizzeria

Portionneuses, diviseuses, bouleuses

PRODUIT
PREMIUM

Caractéristiques principales :

- Diviseuse BM2 : Elle dispose d'une cuve d'une capacité
de 30 kg de pate qui doit étre introduite avant sa
fermentation. Lorsque la pate sort de la diviseuse, il faut
ensuite lui donner forme avant de passer a la fermentation.

- Ladiviseuse-bouleuse BM2/AS divise en portions et
arrondit automatiquement la pate a pizza. Pour 30 kg de
pate non fermentée et en sélectionnant le cone et la cloche
en fonction du grammage souhaité, vous obtenez des
portions parfaitement dosées prétes pour la fermentation.

Equipement fourni BM2 BM 2/AS AS/T

Cone D5 1 1 -

Coéne D5,5 1 1 -

Cone D6 1 1 -

Cloche AS (140-180 g) - 1 -

Cloche AS (190-230 g) - 1 -

Cloche a choisir - - 1*

*Combinaisons possibles de Cloche + Bouleuse

7YEMO185A CLOCHE AS (50-80 g)

7YEMO185B CLOCHE AS (90-130 g)

7YEMO185C CLOCHE AS (140-180 g)

7YEMO185D CLOCHE AS (190-230 g)

7YEMO185E CLOCHE AS (220-260 g)

7YEMO185F CLOCHE AS (260-300 g)

Caractéristiques techniques
Modéles BM 2
Production/h (portions- 90 g) n° 1200
Capacité cuve kg 30
Alimentation électrique V/n°/Hz 400/3/50
Puissance électrique w 550
Intensité absorbée A 3,4-2
Largeur mm 475
Profondeur mm 765
Hauteur mm 740
Poids net/brut kg 101/118

Nous nous réservons le droit de modifier les modéles et les données techniques.

BM /BM AS / AS-T

Cénes pour déterminer le
calibrage de la portion.

Codne et lame pour couper les
boules de pate.
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Cloches permettant de former
des boules par rotation.

Boules de pate.

AS/T

1000

400/3/50
370

2

570

610

500

3,9/6

le partenaire du frigoriste, du climaticien et du cuisiniste




PORTIONNEUSES,DIVISEUSES, BOULEUSES m

Cones a raccorder a la diviseuse ~ Cloches permettant de
(BM 2) et a la diviseuse-bouleuse  former des boules par

(BM 2/AS), pour déterminer le rotation, applicables au
grammage de la portion. modeéle BM 2/AS.
Référence | Poids portion Référence | Poids portion
Céne @ Cloche (©)
7YEMO0215 50/70 7YEMO0295 50/80
7YEM0220 60/100 7YEMO0300 90/130 BM 2/AS / BM 2
7YEMO0225 90/130 7YEMO0305 140/180
7YEMO0230 120/160 7YEMO0310 190/230 y . i \}!‘
7YEMO0235 150/190 7YEMO0315 220/260
7YEMO0240 180/220 7YEMO0316 260/300
7YEMO0245 210/250
7YEMO0250 240/280
- AS-T
Modeles BM 2 (Diviseuse) BM 2/AS AST
(Diviseuse-bouleuse) (Bouleuse)
Référence 7YEMOO17 7YEMO192 | (O 7YEMO0O16
PPC 7490 € 12.480 € 3.292 €
CONE BM 2 - BM 2/AS

Accessoires Coéne D3,5 Cone D4 Cone D4,5 Cone D5 Coéne D5,5 Coéne D6 Cone D6,5 Cone D7

(50-70 g) (60-100 g) (90-130g) | (120-160g) | (150-190¢g) | (180-220¢g) | (210-250g) | (240-280 g)
Référence 7YEMO0215 7YEMO0220 7YEMO0225 7YEMO0230 7YEMO0235 7YEMO0240 7YEMO0245 7YEMO0250
PPC 1M € 97 € 106 € 106 € 106 € 106 € 125 € M3 €

CLOCHE BM 2/AS

Cloche AS Cloche AS Cloche AS Cloche AS Cloche AS Cloche AS

(50-80 g) (90-130g) (140-180g) (190-230g) | (220-260g) | (260-300g)
Référence 7YEMO0295 | 7YEMO0300 | 7YEMO0305 | 7YEMO310 | 7YEMO315 | 7YEMO316
PPC 616 € 616 € 616 € 616 € 658 € 616 €

@ Consulter le stock disponible

horeco 83



